MENUPLAN fiir Essen auf Ridern/"
Bestellungen bis spiit. 8:30 Uhr am gleichen R /L0
Montag, 20. Mai — Sonntag, 26. Mai 20 AU

Anfrage - Anderungen vorbehalten!

Liebe Gaste, wir bitten die tagliche Auswahl anzukreuzen und bis
spéatestens Sonntag abzugeben oder anzurufen. Tel.: 02641/2244

Montag, 20.5.2004 (Pfingsten)
Broselknédelsuppe

Brathenderl mit Reis u. Salat
Kuchen

Dienstag, 21.5.2024

Krautercremesuppe . )
Selchfleisch mit Piiree Wokgemuise mit
und Salat ODER gerduchertem Tofu
Mittwoch, 22.5.2024

Tagessuppe Kaiserschmarren
Rahmschnitzel mit Nudeln und Salat ODER mit Kompott
Donnerstag, 23.5.2024 Erdapfel-Gemuise-
Klare Suppe mit Schnittlauchnockerl ODER laibchen mit
Reisfleisch mit Salat Krauterdip u. Salat

Freitag, 24.5.2024
Erdapfel-Lauchsuppe Spaghetti mit
Pasta Asciutta mit Salat ODER Kasesofde

Samstag, 25.5.2024

KasprefSknédelsuppe
Surbraten mit Knoédel und Kraut

Sonntag, 26.5.2024
Leberrouladensuppe
Mandelschnitzel mit Reis
und Erdépfelsalat
Sonntagsorte

Wir wiinschen euch einen guten Appetit!
Heidi Pirkopf und ihr Team



Einladung zum humorvollen Vortrag

mit Hausmittelanwendungen und
frischen kostlichen Junikrautern

Donnerstag 20.Juni 24 um 19.30 Uhr

Gasthof St. Wolfgang
Markt 93, 2880 Kirchberg

02641 / 2244
Wildkrauterexpertin Karoline Postimayr

Bei einer kurzen regenfreien Wanderung entdecken wir kdstliche
Wildkrauter und Bitterkrauter. Danach Vortrag mit vielen
altbewahrten Hausmittelanwendungen, Motivationen zur
Selbstverantwortung. Die Buchautorin ist bekannt von Radio Maria.

Viele Anregungen in 80 TV Kurz- Filmen

Eintritt freiwilliger Beitrag

POSTLMAYR KAROLINE , -/1\ TR
www.karolines-kraeuterschatz.at NI SE. ) [r‘%//(//’/
info@karolines-kraeuterschatz.at GSW Gastronomie Gmbh i/ (_/

Markt 93 2880 Kirchberg am Wechsel
fo@gasthof-stwolfgang.at | www.gasthof-stwolfgang.ay

066473485003 Beratung in Kirchdorf


mailto:info@karolines-kraeuterschatz.at

Offnungszeiten

SO/MO 08:00-20:00 Uhr
DI 08:00-14:00 Uhr
Ml Ruhetag

DO 08:00-22:00 Uhr
FR/SA 08-00-24:00 Uhr

Kiichenzeiten

SO 11:30-19:00 Uhr
DI 11:30-14:00 Uhr
MO/DO/FR/SA

11:30-14:00 Uhr &

Wirtshausquiz-Termine

7. Juni 2024
3. August 2024
ab 20:30 Uhr

»Krauter-Vortrag”

Dammerschoppen mit der

20. Juni 2024

ab 19:30 Uhr
mit Krauterexpertin Karoline Postimayr

LSLJungmusi des MV

Kirchberg am Wechse

Ill

und der ,, ErVolksmusi”

15. Juni 2024, ab 18:00 Uhr

Public Viewing UEFA Euro 2024

,O‘Clock”

Classic Rock Band
mit Musik aus den
60ies & 70ies
9. August 2024
ab 19:00 Uhr

17. Juni 2024, 21:00 Uhr
25. Juni 2024, 18:00 Uhr

,Dixie-Land & Jazz-Abend“

Musikanten- und Sangertreffen

7. Juli 2024, ab 15:00 Uhr

Wir freuen uns auf euer Kommen!

mit den

»Low Budget Dixie Tigers“

14. August 2024
ab 19:30 Uhr

Reservierungen erbeten unter

Tel.: 02641 / 2244
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: Offnungszeiten

SO/MO 08:00-20:00 Uhr

DI 08:00-14:00 Uhr
Ml Ruhetag

i DO 08:00-22:00 Uhr
: FR/SA 08-00-24:00 Uhr

Kiichenzeiten

SO 11:30-19:00 Uhr g
DI 11:30-14:00 Uhr i
MO/DO/FR/SA

11:30-14:00 Uhr &
17:00-20:00 Uhr

07. Juni 2024 / 20:30 Uhr
15. Juni 2024 / 18:00 Uhr

17. Juni 2024 / 21:00 Uhr
25. Juni 2024 / 18:00 Uhr

7. Juli 2024 / ab 15:00 Uhr
03. August 2024 / 20:30 Uhr

14. August 2024 / 19:30 Uhr
11. Oktober 2024 / 20:00 Uhr

09. August / 19:00 Uhr Classic Rock Band ,,0’Clock“, 60ies & 70ies

14. Wirtshausquiz

Dammerschoppen mit der ,,Jungmusi
des MV Kirchberg am Wechsel”
und der ,,ErVolksmusi“

Public Viewing UEFA Euro 2024
Public Viewing UEFA Euro 2024
Musikanten- und Sangertreffen

15. Wirtshausquiz

Jazz und Swing

16. Wirtshausquiz

Wir freuen uns auf unterhaltsame

und schone Stunden mit

Heidi Pirkopf, Familie Kernbeis & ihr Team

Reservierungen unter: 02641 /2244

www.gasthof-stwolfgang.at

euch!
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Vorspelisen |
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PflGicksalat 10,80 P
mit Erdbeeren, Prosciutto und Basilikumpesto '.?;&
Beef Tatar 15,50
mit Schnittlauch-Ruhrei, Radieschen und Senf, Mayonnaise
Aus dem Suppentopf, sooo guat ...
Klare Rindssuppe, mit klassischer Einlage 4,00
Knoblauchcremesuppe, mit Croutons 5,00
Fischsuppe, mit Gemduse, Aioli, Weil3brot 6,50
Apftel- Birnen Frizzante (Gansterer Johann) a1/ 300

(Gerne servieren wir von samtlichen Hauptgcrichten auch kleine Portionen!

Auch ksnnen Sie unsere Speisen mitnehmen!

Sémtliche Betr;’ige sind [~ uro-Freise inkl. Mehrwertsteuer



Mariannes Klassiker

Wiener Schnitzel 14,50
knusprig gebacken, mit gemischtem Salat

"GroBmutterschnitzel" von Oma Agnes kreiert 16,80
Schweinsschnitzel gebacken/gefillt mit

Bauerngeselchtem, Zwiebel, Kase,

dazu Braterdapfel und gemischter Salat

Grillteller, Molzegger Bergschwein (Filet/Kotelett) 17,80
mit Steakerdapfeln, Krauterbutter und Réstgemdse

Steirischer Backhendlsalat, Hendlstreifen 14,00
in Kirbiskernpanade mit Erdapfel-Blattsalat und Kerndl

Trumer Original Zwick/ 05 440

Sémtliche Betrége sind [~ uro-Freise inkl. Mehrwertsteuer
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Feinster Fisch
Wechselforelle Schlager/Forellenhof Piringer

Gebratenes Lachsforellenfilet
mit Ldwenzahnrisotto und griinem Spargel

Forelle gebraten im Ganzen
mit Petersilienerdapfeln und Knoblauchbutter

Weinempfehlung
Griner Veltliner DAC 2021/Mad/ 1/8/
Sauvignon Blanc 2023/Stelz/ 1/8/

Rind aus dem Feistritztal
Familie Stangl-Lehen/Familie Leopold-Alpeltal

Gedunsteter Rostbraten
mit Braterdapfeln und Rostzwiebeln

Wild aus unseren Waldern

Rosa Gebratenes vom Maibock (Ricken und Schlogel)
mit Schupfnudeln, heurigem Kraut und Kirschen

Rehragout vom Maibock
mit Serviettenknddel

Weinempfehlung
St. Laurent 2020/Dopler 1/8/
Blaufrénkisch 2018/Fischer 1/8/

Sémtliche Betr;’ige sind [~ uro-Freise inkl. Mehrwertsteuer
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18,30
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Vegetarische Speisen e
Erdapfel-Brennnessel-Tascherl 14,80 /5
mit grinem Spargel, Radieschen und Sauce Hollandaise s
74 ‘
: . A
Vegan, Kichererbsen-Hummus-Laibchen 14,80 7
mit Pflicksalat und Karottendip
Dazu passend
Uhudler/Peischl V8 350

Salate und Beilagen

Blattsalat grof3 4,00 / klein 3,50
Salatschissel gemischt groB 4,50 / klein 3,50
Kerndl 0,50
Portion Reis/Erdéapfel/Knddel/Naturgemtse 3,00
Pommes frites 3,40

Zum Abschluss etwas Sules

Halbfester Schokokuchen mit Beeren und Beerensorbet 7,50

HolunderblUten-Flammerie mit Erdbeeren und Sorbet 7,50
Hausgemachtes Sorbet, diverse Sorten, pro Kugel 1,70

mit Wodka oder Prosecco + 2,80
Hausgemachte Torten, pro Sttick 4,20

Sémtliche Betr;’ége sind [~ uro-Freise inkl. Mehrwertsteuer
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