
 

Wir wünschen euch einen guten Appetit!  
Heidi Pirkopf und ihr Team 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

Montag, 20.5.2004 (Pfingsten) 
Bröselknödelsuppe 
Brathenderl mit Reis u. Salat 
Kuchen 

 
Dienstag, 21.5.2024 
Kräutercremesuppe 
Selchfleisch mit Püree 
und Salat 

 
Mittwoch, 22.5.2024 
Tagessuppe 
Rahmschnitzel mit Nudeln und Salat 

 
Donnerstag, 23.5.2024                                     Erdäpfel-Gemüse-             

Klare Suppe mit Schnittlauchnockerl         ODER  laibchen mit 
Reisfleisch mit Salat                                              Kräuterdip u. Salat 

 
Freitag, 24.5.2024  
Erdäpfel-Lauchsuppe                                                    
Pasta Asciutta mit Salat 

 
Samstag, 25.5.2024 
Kaspreßknödelsuppe 
Surbraten mit Knödel und Kraut  

Sonntag, 26.5.2024 

Leberrouladensuppe 
Mandelschnitzel mit Reis 
und Erdäpfelsalat 
Sonntagsorte  
 
 

MENÜPLAN für Essen auf Rädern 
Bestellungen bis spät. 8:30 Uhr am gleichen Tag 

Montag, 20. Mai – Sonntag, 26. Mai 2024 
Anfrage - Änderungen vorbehalten! 

 

       
                       Kaiserschmarren 
           ODER  mit Kompott 
 

Liebe Gäste, wir bitten die tägliche Auswahl anzukreuzen und bis 
spätestens Sonntag abzugeben oder anzurufen. Tel.: 02641/2244 

             
             
             
             
 

            Spaghetti mit  
ODER   Käsesoße 
             
            

            Wokgemüse mit 
ODER  geräuchertem Tofu 
 



Bei einer kurzen regenfreien Wanderung entdecken wir köstliche 

Wildkräuter und Bitterkräuter. Danach Vortrag mit vielen 

altbewährten Hausmittelanwendungen, Motivationen zur 

Selbstverantwortung. Die Buchautorin ist bekannt von Radio Maria. 

Viele Anregungen in 80 TV Kurz- Filmen

Eintritt freiwilliger Beitrag 

Einladung zum humorvollen Vortrag 

mit Hausmittelanwendungen und 

frischen köstlichen Junikräutern

Donnerstag 20.Juni 24 um 19.30 Uhr 

Gasthof St. Wolfgang 

Markt 93, 2880 Kirchberg

02641 / 2244
Wildkräuterexpertin Karoline Postlmayr

POSTLMAYR KAROLINE 

www.karolines-kraeuterschatz.at

info@karolines-kraeuterschatz.at

O66473485003 Beratung in Kirchdorf

mailto:info@karolines-kraeuterschatz.at


 

 
 

VORSCHAU 

     

 

 

Public Viewing UEFA Euro 2024 

17. Juni 2024, 21:00 Uhr 

25. Juni 2024, 18:00 Uhr 

 

Öffnungszeiten    Küchenzeiten  

SO/MO 08:00-20:00 Uhr  SO  11:30-19:00 Uhr 

DI  08:00-14:00 Uhr  DI  11:30-14:00 Uhr 

MI  Ruhetag   MO/DO/FR/SA  

DO  08:00-22:00 Uhr    11:30-14:00 Uhr & 

FR/SA  08-00-24:00 Uhr   
  17:00-20:00 Uhr 

Wir freuen uns auf euer Kommen! 

Reservierungen erbeten unter  

Tel.: 02641 / 2244  

www.gasthof-stwolfgang.at 

Wirtshausquiz-Termine 
7. Juni 2024 

3. August 2024 

ab 20:30 Uhr 

Dämmerschoppen mit der 

„Jungmusi des MV  
Kirchberg am Wechsel“ 

und der „ErVolksmusi“ 

15. Juni 2024, ab 18:00 Uhr 

„Dixie-Land & Jazz-Abend“ 

mit den 

„Low Budget Dixie Tigers“ 

14. August 2024 

ab 19:30 Uhr 

„O‘Clock“ 

Classic Rock Band  

mit Musik aus den  

60ies & 70ies 

9. August 2024 

ab 19:00 Uhr 

Musikanten- und Sängertreffen 

7. Juli 2024, ab 15:00 Uhr 



 

 

 

Was ist los bei uns? 

JAHRESVORSCHAU 2024 
 

07. Juni 2024 / 20:30 Uhr 14. Wirtshausquiz  

15. Juni 2024 / 18:00 Uhr           Dämmerschoppen mit der „Jungmusi 

     des MV Kirchberg am Wechsel“ 

                     und der „ErVolksmusi“ 

17. Juni 2024 / 21:00 Uhr Public Viewing UEFA Euro 2024 

25. Juni 2024 / 18:00 Uhr  Public Viewing UEFA Euro 2024 

7. Juli 2024 / ab 15:00 Uhr Musikanten- und Sängertreffen 

03. August 2024 / 20:30 Uhr  15. Wirtshausquiz 

09. August / 19:00 Uhr Classic Rock Band „O’Clock“, 60ies & 70ies 

14. August 2024 / 19:30 Uhr Jazz und Swing 

11. Oktober 2024 / 20:00 Uhr 16. Wirtshausquiz  

 

Wir freuen uns auf unterhaltsame  

und schöne Stunden mit euch! 

Heidi Pirkopf, Familie Kernbeis & ihr Team 

 

Reservierungen unter: 02641 /2244 

www.gasthof-stwolfgang.at 

Öffnungszeiten    Küchenzeiten  

SO/MO 08:00-20:00 Uhr  SO  11:30-19:00 Uhr 

DI  08:00-14:00 Uhr  DI  11:30-14:00 Uhr 

MI  Ruhetag   MO/DO/FR/SA  

DO  08:00-22:00 Uhr    11:30-14:00 Uhr & 

FR/SA  08-00-24:00 Uhr    17:00-20:00 Uhr 

 



 

Sämtliche Beträge sind Euro-Preise inkl.  Mehrwertsteuer 
 

 

Vorspeisen 
 
 

Pflücksalat                 10,80 
mit Erdbeeren, Prosciutto und Basilikumpesto 

 

Beef Tatar  15,50 
mit Schnittlauch-Rührei, Radieschen und Senf, Mayonnaise 
  

 

 
 

 

Aus dem Suppentopf, sooo guat … 
 

Klare Rindssuppe, mit klassischer Einlage  4,00 

 

Knoblauchcremesuppe, mit Croutons  5,00 

 

Fischsuppe, mit Gemüse, Aioli, Weißbrot  6,50 
 

 

Apfel- Birnen Frizzante (Gansterer Johann) 0,1l 3,00 

 

 

 
Gerne servieren wir von sämtlichen Hauptgerichten auch kleine Portionen! 

Auch können Sie unsere Speisen mitnehmen! 
 

 



 

Sämtliche Beträge sind Euro-Preise inkl.  Mehrwertsteuer 
 

 

Mariannes Klassiker  
 

 

 

Wiener Schnitzel            14,50 

knusprig gebacken, mit gemischtem Salat  

 
"Großmutterschnitzel" von Oma Agnes kreiert 16,80 
Schweinsschnitzel gebacken/gefüllt mit 

Bauerngeselchtem, Zwiebel, Käse,  

dazu Braterdäpfel und gemischter Salat  

 
Grillteller, Molzegger Bergschwein (Filet/Kotelett)                  17,80 

mit Steakerdäpfeln, Kräuterbutter und Röstgemüse  

 
Steirischer Backhendlsalat, Hendlstreifen 14,00 

in Kürbiskernpanade mit Erdäpfel-Blattsalat und Kernöl  

 
  

 

 
 

Trumer Original Zwickl 0,5l 4,40 
 

 

 

 

 



 

Sämtliche Beträge sind Euro-Preise inkl.  Mehrwertsteuer 
 

Feinster Fisch 
Wechselforelle Schlager/Forellenhof Piringer   

 

 

Gebratenes Lachsforellenfilet 19,50 
mit Löwenzahnrisotto und grünem Spargel 

 

Forelle gebraten im Ganzen            16,50 

mit Petersilienerdäpfeln und Knoblauchbutter 
 

 

Weinempfehlung 

Grüner Veltliner DAC 2021/Madl 1/8l 3,50 

Sauvignon Blanc 2023/Stelzl 1/8l 4,00 
  
 

Rind aus dem Feistritztal 
Familie Stangl-Lehen/Familie Leopold-Alpeltal 
 

 

Gedünsteter Rostbraten  18,30 

mit Braterdäpfeln und Röstzwiebeln 

 

Wild aus unseren Wäldern 
 

Rosa Gebratenes vom Maibock (Rücken und Schlögel)            23,80 

mit Schupfnudeln, heurigem Kraut und Kirschen 

 

Rehragout vom Maibock              18,50 

mit Serviettenknödel 
 

 

Weinempfehlung 

St. Laurent 2020/Dopler 1/8l 4,10 

Blaufränkisch 2018/Fischer 1/8l 3,70 
 



 

Sämtliche Beträge sind Euro-Preise inkl.  Mehrwertsteuer 
 

 

Vegetarische Speisen 
 

Erdäpfel-Brennnessel-Tascherl 14,80 

mit grünem Spargel, Radieschen und Sauce Hollandaise 

 
Vegan, Kichererbsen-Hummus-Laibchen 14,80 

mit Pflücksalat und Karottendip  
 

Dazu passend 

Uhudler/Peischl                                                            1/8l      3,50 
 

Salate und Beilagen 
Blattsalat groß 4,00 / klein 3,50 

Salatschüssel gemischt groß 4,50 / klein 3,50 

Kernöl  0,50 

 

Portion Reis/Erdäpfel/Knödel/Naturgemüse 3,00 

Pommes frites 3,40 
 

Zum Abschluss etwas Süßes 
 

Halbfester Schokokuchen mit Beeren und Beerensorbet  7,50 
 

Holunderblüten-Flammerie mit Erdbeeren und Sorbet 7,50 
 

Hausgemachtes Sorbet, diverse Sorten, pro Kugel 1,70 

                                     mit Wodka oder Prosecco           + 2,80 

 

Hausgemachte Torten, pro Stück 4,20 
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