MENUPLAN fiir Essen auf Riddern
Bestellungen bis spiat. 8:30 Uhr am gleichen ' m_:m

/\
Montag, 29. April — Sonntag, 5. Mai 202407

Anfrage - Anderungen vorbehalten!

Liebe Gaste, wir bitten die tagliche Auswahl anzukreuzen und bis
spéatestens Sonntag abzugeben oder anzurufen. Tel.: 02641/2244

Montag, 29.4.2024

Eintropfsuppe
Rahmschnitzerl Kaiserschmarren
mit Teigwaren und Salat ODER mit Kompott

Dienstag, 30.4.2024

Klare Suppe mit Einlage
Krautrouladen in Rahmsafterl
mit Erdapfeln

Biskuitroulade

Eiernockerl
ODER mit Salat

Mittwoch, 1.5.2024, Staatsfeiertag
Leberknédelsuppe

Rindsbraten mit

Serviettenknodel und Preiselbeeren

Gemusegrostl
ODER mit Salat

Donnerstag, 2.5.2024

Tirolerknédelsuppe Uberbackene
Geschnetzeltes mit ODER Topfenpalatschinken
gekochtem Griefdstrudel mit Vanillesauce

Freitag, 3.5.2024
Gemusesuppe Krautfleckerl
Schinkenflecker]l mit Salat ODER und Dessert

Samstag, 4.5.2024
Kaspresskndédelsuppe
Schweinspariser mit
Petersilienerdapfeln und Salat

Sonntag, 5.5.2024
Leberrouladensuppe
Saftiger Putenbraten mit
Reis und Salat
Sonntagstorte

Wir wiinschen euch einen guten Appetit!
Heidi Pirkopf und ihr Team



GASTHOF - PENSION

Zur Verstarkung unseres dynamischen Teams
in unserem Wirtshauskulturbetrieb
stellen wir eine/n

Koch / Kéchin
Jungkoch / Jungkéchin

gelernt oder ungelernt, ein.

40 Std./Woche, Arbeitszeit nach Vereinbarung,
Entlohnung je nach Qualifikation und Erfahrung;
ungelernt ab KV € 1.800,- brutto,
gelernt ab KV € 1.990,- brutto

Wir freuen uns Uber deine Bewerbung.
Der Familienbetrieb im Herzen des Wechsellandes

Gasthof Pension St. Wolfgang
2880 Kirchberg am Wechsel, Markt 93
Tel. 0650 5055932
E-Mail: info@gasthof-stwolfgang.at
www.gasthof-stwolfgang.at




Frithling auf dem Land ﬁr##

Im Wechselgebiet herrschen jetzt
ideale Bedingungen fur eine kleine
Auszeit auf dem Land....

* %

Dazu haben wir folgende Angebote fir euch:

TANZ & NACHTIGUNG (giiltig 27. - 28.4.2024)
Frihjahrstanz & Nachtigung

im Doppelzimmer

mit Frihstuck vom Buffet

glltig fur alle Zimmerkategorien
,Janz in den Friihling”, Samstag 27.4.,
ab 15:00, mit dem ,Kaghofer Trio”

PFINGST-GENUSS (giiltig von 17. - 20.5.2024) 4% ¥

3 Nachte buchen —
2 Nachte zahlen

im Doppelzimmer
mit Frihstlick vom Buffet

Die gewunschte Verpflegungsform ist direkt bei uns im Gasthof wahlbar.

Buchungen unter dem Kennwort , Pfingst-Genuss” oder ,,Tanz & Nachtigung“:
Q@ 02641/ 2244

D} info@gasthof-stwolfgang.at # # "< St //%dj[/




Einladung zum humorvollen Vortrag

mit Hausmittelanwendungen und
frischen kostlichen Junikrautern

Donnerstag 20.Juni 24 um 19.30 Uhr

Gasthof St. Wolfgang
Markt 93, 2880 Kirchberg

02641 / 2244
Wildkrauterexpertin Karoline Postimayr

Bei einer kurzen regenfreien Wanderung entdecken wir kdstliche
Wildkrauter und Bitterkrauter. Danach Vortrag mit vielen
altbewahrten Hausmittelanwendungen, Motivationen zur
Selbstverantwortung. Die Buchautorin ist bekannt von Radio Maria.

Viele Anregungen in 80 TV Kurz- Filmen
Eintritt freiwilliger Beitrag

'—a

POSTLMAYR KAROLINE Beg  EEE-rERON
www.karolines-kraeuterschatz.at 5/ /1 (‘7 //(// 4
info@karolines-kraeuterschatz.at GSW Gastronomie Gmbh
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066473485003 Beratung in Kirchdorf Info@gasthof-stwolfgang.at | www.gasthof-stwolfgang.af


mailto:info@karolines-kraeuterschatz.at

Offnungszeiten Kiichenzeiten

SO/MO 08:00-20:00 Uhr SO 11:30-19:00 Uhr
DI 08:00-14:00 Uhr DI 11:30-14:00 Uhr
Ml Ruhetag MO/DO/FR/SA

DO 08:00-22:00 Uhr 11:30-14:00 Uhr &
FR/SA 08-00-24:00 Uhr 17:00-20:00 Uhr

VORSCHAU

,1anz in das
Frihjahr”
27. April 2024
ab 15:00 Uhr

Dammerschoppen mit der

SLJungmusi des MV Kirchberg
am Wechsel”

und der ,,ErVolksmusi“

15. Juni 2024
ab 18:00 Uhr

Wirtshausquiz-Termine

7. Juni 2024
3. August 2024
ab 20:30 Uhr

y,Dixie-Land & Jazz-Abend”
mit den
,Low Budget Dixie Tigers“
14. August 2024
ab 19:30 Uhr

Wir freuen uns auf
euer Kommen!

Reservierungen erbeten unter
Tel.: 02641 / 2244

www.gasthof-stwolfgang.at
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Vorspeisen

Pfliicksalat
Spargel/Rohschinken/Béarlauchkrustin

Vitello Tonnato 13,50
Roastbeef vom Kalb/Thunfischsauce/ Kapern

Aus dem Suppentopf, sooo guat ...

Klare Rindssuppe/klassische Einlage 4,00
Spargelschaumsuppe/Kresse/Croutons 5,00
Fischsuppe/Gemduse/Aioli/Weillbrot 6,50
Apfel- Birnen Frizzante (Gansterer Johann) a1l 300

(Gerne servieren wir von samtlichen Hauptgerichtcn auch kleine Fortionen!

Auch kénnen Sie unsere Spcisen mitnehmen!

s .. , .
{ %émtllche Betrége sind Euro~Frelse inkl. Mel-rrwertsteuer
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Mavriannes Klassiker

Wiener Schnitzel
knusprig gebacken/gemischter Salat

"GroBmutterschnitzel" von Oma Agnes kreiert 16,80
Schweinsschnitzel gebacken/gefllt/
Bauerngeselchtem/Zwiebel/Kase/

Braterdapfel/gemischter Salat

Grillteller/Molzegger Bergschwein/(Filet/Kotelett) 17,80
Steakerdapfel/Krauterbutter/Rdstgemuse

Steirischer Backhendlsalat/ Hendlstreifen 14,00
Kurbiskernpanade/Erdapfel-Blattsalat/Kerndl

Spargel-Cordon-Bleu ,St. Wolfgang (2 Stlick) 14,90
Spargelstangen mit Schinken und Kase umwickelt/
gebacken mit Petersilienerdapfeln/Krauterdip

Trumer Original Zwick/ 05/ 440

( iéémtliche Betr;’ége sind [~ uro-Freise inkl. Mehrwertsteuer




Feinster Fisch
Wechselforelle Schlager/Forellenhof Piringer

Gebratenes Saiblingsfilet
Erdapfelgrostl/Spargel

Forelle gegrillt im Ganzen
Petersilienerdapfel/Knoblauchbutter

Weinempfehlung
Griner Veltliner DAC 2021/Mad/ 18/
Sauvignon Blanc 2023/Stelz/ 1/8/

Rind aus dem Feistritztal
Familie Stangl-Lehen/Familie Leopold-Alpeltal

Gedunsteter Zwiebel-Rostbraten
Braterdapfel/Rostzwiebeln

Rosa gebratene Beiried
SuBerdapfel/Paprika/Pfeffersauce

Weinempftehlung

| St. Laurent 2020/Dopler 1/8/
\\\_\,( Blaufrankisch 2018/Fischer 1/8/
?R@
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{ %émtllche Betrége sind Euro~Frelse inkl. Mel-rrwertsteuer
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16,50

3,50
4,00

18,30

25,80

4,10
3,70



Vegetarische Speisen

Erdapfel-Barlauch-Pudding
Spargelgemuse/Sauce Hollandaise

Vegan/Knuspriger Spargel im Tempurteig 14,80
Pflicksalat/Currydip

Dazu passend
Uhudler/Peischl 8/ 3,50

Salate und Beilagen

Blattsalat groB 4,00 / klein 3,50
Salatschussel gemischt groB 4,50 / klein 3,50
Kerndl 0,50
Portion Reis/Erdapfel/Kn6del/Naturgemuse 3,00
Pommes frites 3,40

Zum Abschluss etwas Siiffes

Cheesecake im Glas/Rhabarber/Erdbeeren 7,50
Halbfester Schokokuchen/Beeren 7,50
Hausgemachtes Sorbet/diverse Sorten/pro Kugel 1,70

mit Wodka/oder Prosecco +2,80
Hausgemachte Torten, pro Stuck 4,20

14
/

( /’:émtliche Detrige sind [Curo-Freise inkl. Mehrwertsteuer
j 2



: Offnungszeiten Kiichenzeiten

i SO/MO  08:00-20:00 Uhr SO 11:30-19:00 Uhr

: DI 08:00-14:00 Uhr DI 11:30-14:00 Uhr

Ml Ruhetag MO/DO/FR/SA

! DO 08:00-22:00 Uhr 11:30-14:00 Uhr & il o
| FR/SA 08-00-24:00 Uhr 17:00-20:00 Uhr

Was ist los bei uns?
JAHRESVORSCHAU 2024

21. Janner 2024 / 15.00 Uhr Musikanten & Sangertreffen
09. Februar 2024 / 20.00 Uhr 12. Wirtshausquiz
13. April 2024 / 20.00 Uhr 13. Wirtshausquiz
27. April 2024 / 15.00 Uhr Tanz in das Frihjahr
07. Juni 2024 / 20.30 Uhr 14. Wirtshausquiz

15. Juni 2024 / 18.00 Uhr Dammerschoppen mit der Jungmusi“
des MV Kirchberg am Wechsel
und der ,,ErVolksmusi“

03. August 2024 / 20.30 Uhr 15. Wirtshausquiz
14. August 2024 / 19.30 Uhr Jazz und Swing
11. Oktober 2024 / 20.00 Uhr 16. Wirtshausquiz

Wir freuen uns auf unterhaltsame
und schine Stunden mit euch!

tHeldl Plrikopf, Familie Kernbels § thr Team

Reservierungen unter: 02641 /2244

)
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www.gasthof-stwolfgang.at
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